
VORSPEISEN
S T A R T E R S

VITELLO TONNATO 	 14.00 
Rosa Kalbsrücken, Kapern, Thunfischcreme, Olivenöl	
VITELLO TONNATO  saddle of veal, capers, tuna cream, olive oil	
a, b, d

DREIERLEI VOM BEELITZER SPARGEL  	 11.50 
Ein toller Vegi	
THREE SORTS OF OF BEELITZER ASPARAGUS  a great vegi	
a, b, d

GEBRATENER PULPO   	 14.00 
Oliventapinade, Paprika, Wildkräuter	
FRIED PULPO  olive tapenade, bell pepper, wild herbs	
a, d

GESCHMORTER SCHWEINEBAUCH 	 11.50 
Kartoffeln, Meerrettich, Soja	
BRAISED PORK BELLY  potato, horse radish, soy
a, d

VEGANER CHICOREE GEGRILLT  	  9.50 
Orangenkompott, rosa Pfeffer	
VEGAN GRILLED CHICORY  orange ragout, pink pepper
a, b, d

Die Preise verstehen sich in EURO inklusive Mehrwertsteuer.
Above prices are in EURO and include VAT. Tip is not included.



Die Preise verstehen sich in EURO inklusive Mehrwertsteuer.
Above prices are in EURO and include VAT. Tip is not included.

SUPPEN & SALATE
SOUPS AND SALADS

BORSCHTSCH	 9.50 
Rote Bete, Rindfleisch, Kartoffel, Kohl, Schmand	
BORSCH SOUP  beet root, beef, potato, cabbage, sour cream	
d

SPARGEL CREME SUPPE 	 9.50 
Bärlauchöl, Croutons	
ASPARAGUS SOUP  wild garlic oil, croutons	
a, d

CAESAR SALAD   	 11.50 
Kirschtomaten, Croutons, Parmesan	 klein  8.00
CAESAR SALAD  cherry tomatoes, croutons, parmesan cheese	
a, b, d, i

CAESAR SALAD MIT GEBRATENER HÄHNCHENBRUST  	 17.00
CAESAR SALAD  with fried chicken breast	
a, b, d, i

BURRATTASALAT 	  12.00
Tomate, Chili, Avocado, Sonnenblumenkerne, Oliven	 klein  9.00
BURRATTA SALAD  tomato, chili, avocado, sunflower seeds, olives
d



Die Preise verstehen sich in EURO inklusive Mehrwertsteuer.
Above prices are in EURO and include VAT. Tip is not included.

PASTA & VEGI
PASTA & VEGI

BEELITZER SPARGEL	 20.00
Junge Kartoffeln, Sauce Hollandaise	
BEELITZER ASPARAGUS  young potatoes, sauce hollandaise	
a

VARENYKY (vegan)	 17.00 
Teigtaschen mit Kartoffelfüllung, Zwiebeln und Schnittlauchcreme	
VARENYKY  dumplings with potato filling, onions, cream with chives	
a

PILZ-VARENYKY   	 18.00 
Teigtaschen mit Kartoffelfüllung, Pilzrahm und frischen Kräutern	
MUSHROOM VARENYKY  dumplings with potato filling, 
mushroom sauce, herbs	
a, d

RICOTTA-SPARGEL-RAVIOLI  
Bärlauchpesto, Zitronensauce	 19.00
RICOTTA-ASPARAGUS-RAVIOLI  wild garlic pesto, lemon sauce	
a, b, d

KROSSE DRILLINGE KARTOFFELN (vegan) 	  19.00
Auberginen-Mandel-Creme, Edamame, Spargel, Zitrone	
CRUNCHY DRILLINGE POTATOES  eggplant almond cream, 
edamame, asparagus, lemon
d



Die Preise verstehen sich in EURO inklusive Mehrwertsteuer.
Above prices are in EURO and include VAT. Tip is not included.

FLEISCH & FISCH
MEAT & FISH

IRISCHES RUMPSTEAK	 34.00
Koriandersamen, Honig, Sellerie, Poree, Jus	
IRISH RUMPSTEAK  coriander seeds, honey, cellery, leek, gravy	
d

GESCHMORTES SCHAUFELSTÜCK 	 24.00 
Kartoffel-Schnittlauchpüree, gegrilltes Tomaten-Concasse	
BRAISED BEEF SHOULDER  mashed potatoes, Chives, 
Grilled Tomato Concasse	
d

WIENER SCHNITZEL VOM KALB   	 25.00 
Kartoffel-Gurken-Salat, Zitrone, Preiselbeeren	
VEAL ESCALOPE  potato-cucumber salad, lemon, cranberries	
a, b, d

SPARGEL SCHNITZEL  	 33.00
Kalbsschnitzel, Beelitzer Spargel, junge Kartoffeln, Sauce Hollandaise	
ASPARAGUS SCHNITZEL  escalope, beelitzer asparagus, 
young potatoes, sauce hollandaise	
a, b, d

DORADE ROYAL 	  25.00
Rhabarber-Chili-Chutney, wilder Brokkoli, Cashewsauce	
GILTHEAD ROYAL  rhubarb-chili chutney, wild broccoli, cashewsauce
d, i



Die Preise verstehen sich in EURO inklusive Mehrwertsteuer.
Above prices are in EURO and include VAT. Tip is not included.

SÜSSES & KÄSE
SWEETS & CHEESE

KÄSE-AUSWAHL DES TAGES	 14.00
Thymiancrostinis, Feigensenf	
CHEESE PLATTER OF THE DAY  thyme crostini, fig mustard	
a, d, l

RHABABAR-VANILLE-CREME BRÛLEE 	 10.00 
Frische Beeren	
RHUBARB-VANILLA CREME BRÛLEE  fresh berries	
a, b

SCHOKOLADEN-ERDBEERTARTE   	 11.00 
Meersalz, Minzsorbet	
CHOCOLATE-STRAWBERRY TARTE  sea salt, mint sorbet	
a, b, d

KIRSCH-VARENYKY (vegan möglich)  	 10.00
Kirschragout, Vanilleschaum	
CHERRY-VARENYKY  cherry ragout, vanilla foam	
a, d



ALLERGENE
ALLERGENS

a	 Gluten
b	 Eier
c	 Erdnüsse
d	 Milch
e	 Sellerie

f	 Sesam
g	 Weichtiere
h	 Krebstiere
i	 Fisch
j	 Soja

k	 Schalenfrüchte
l	 Senf
m	 Lupinie
n	 Schwefeldioxid
	 & Sulfit

1 	 Konservierungstoff
2 	 Koffeinhaltig
3 	 Antioxidationsmittel
4 	 Geschwefelt
5 	 Farbstoff
6 	 Geschwärzt
7 	 Chininhaltig
8 	 Aspartam

  9 	 Genetisch verändert
10 	 Milcheiweiß I Laktose
11 	 Eiklar
12 	 Eiscreme
13 	 Eis mit Pflanzenfett
14 	 Süßungsmittel
15 	 Phosphat
16 	  Geschmacksverstärker

17 	 Hergestellt aus
	 feinzerkleinertem Fleisch
18	 Formfleischvorderschinken,
	 aus Vorderschinkenteilen
	 zusammengefügt
19 	 Taurin

KENNZEICHNUNGSPFLICHTIG
MANDATORY LABELING


